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Evelyn Spring, 10.9.10

Kochbutter

Zwiebel, geh.

Knoblauch, gepr.

Maiskorner
Mehl

Bouillon

Volirahm

Peperoncino

Schnittlauch

Salz, Pfeffer
Limonensaft

Maiskérner

in Pfanne erwarmen

andampfen

beigeben und mitdampfen.
mitdampfen

damit abléschen, aufkachen.
zugedeckt auf kleiner Hitze ca. 15Min.
kécheln lassen. Suppe fein plirieren,
ev. durch ein Sieb streichen.
beigeben und weitere 5 Min. kdcheln
entkernen, klein wiirfeln und in die
Suppe geben. Kurz weiter kécheln
lassen.

beiéeben

Suppe wiirzen und pikant
abschmecken

In vorgewarmte Teller anrichten

zur Garnitur verwenden




