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Gelatine
Erdbeeren

Zucker
Zitronensaft

Vollrahm

ganz oder halbiert in eine Schissel geben
Uber die Erdbeeren streuen

darlber giessen und einige Zeit ziehen lassen

kalt wassern

rusten, zerkleinern und zusammen mit
Zucker und Zitronensaft mit dem
Stabmixer purieren.

Gelatine im heissen Wasserbad schmelzen
mit wenig Erdbeerpiree verriihren und zum
Piree rihren

schlagen und sorgfaltig unter die Creme
mischen.

Marinierte Erdbeeren in Glasschalen fullen, mit
Erdbeermousse bedecken, kiihl stellen.

Vor dem Servieren mit Schlagrahm und Erdbeeren garnieren
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